SYLABUS

1. Przedmiot: Biotechnologiazywnosci
2. Wymagania wse¢pne:  brak
3. Typ studiow: Stacjonarne i niestacjonarne jednolite studiagistarskie,
specjalné¢: Zarzmdzanie procesami biotechnologicznymi.
4. Forma: Wyktad i¢wiczenia laboratoryjne
Forma Typ studidéw Rok studiow | Semestr | Liczba godzin| Punkty ECTS
wyktad stacjonarne v 8 30 5
¢wiczenia laboratoryjne stacjonarne v 8 45
wyktad niestacjonarne v 8 10
¢wiczenia laboratoryjne niestacjonarne \ 8 15

5. Prowadzacy:

Wyktad: dr inz. Joanna Harasymjo@nna.harasym@ue.wroco). [{Katedra Biotechnologii
ZYWNOsCi).
Cwiczenia laboratoryjne: mgr in Tomasz Piecify (tomasz.pieciun@ue.wroc)pl
(Katedra Biotechnologiywnosci).

6. Cel dydaktyczny przedmiotu
a) wiadomdci: podstawowa wiedza z zakresu biotechnologii przdowej, a w
szczegolnéci procesOw biosyntezy i fermentacji stosowanycpraemyle spaywczym.
b) umiegptnosci: wyrdzniania 1 opisywania procesOw fermentacji i biosymgte
stosowanych w produkcjiywnosci i dodatkow dazywnaosci.

7. Zakres tematyczny przedmiotu:
Biotechnologia i igyniera genetyczna — wiadokw podstawowe. Biotechnologia
zywnosci — procesy fermentacji i biosyntezy. Przemyst deloniczy. Przemyst
piwowarski. Przemyst gorzelniczy. Przemyst dtmowniczy. Przemyst winiarski.
Produkcja organicznych kwasow ggwczych. Biosynteza enzymow i aminokwasow.

8. Metody dydaktyczne:
Wyktad — prezentacja w programie MS OfficeMédPoint.
Cwiczenia laboratoryjne — forma tradycyjna (z wyk@taniem sprgu laboratoryjnego i
odczynnikow).

9. Stowa kluczowe:
biotechnologia, fermentacja, biosynteza

10. Literatura podstawowa:
Biotechnologigywnaici. Red. W. Bednarski i A. Reps. WNT. Warszawa 2003.
Lesniak W.: Biotechnologiazywnaici. Procesy fermentacji i biosyntea)yd. Akademii
Ekonomicznej. Wroctaw 2002.

11. Literatura uzupetniajaca:
Podstawy biotechnologii przemystoweRed. W. Bednarski i J. Fiedurek. WNT
Warszawa 2007.
Chmiel A.. Biotechnologia. Podstawy mikrobiologiczne i biocleame PWN
Warszawa 1991.
Kunze W.:Technologia piwa i stoduNyd. Piwo-Chmiel Sp. z 0.0. Warszawa 1999.
Czuba J.OctownictwoWyd. Alma-Press. Warszawa 1986.
Problemy biotechnologiRed. W. Ostrowski. Wyd. PAN. Wroctaw 1988.
Lesniak W., Kutermankiewicz M.:Podstawy produkcji kwasu cytrynowegaVyd.
Stowarzyszenie Technikéw Cukrownikéw. NOT. Warszd®ao.

12.Sposob zaliczenia i wymagania egzaminacyjne:
Wykiad zalicza si na ocen podstawie wyniku egzaminu pisemne@oviczenia zalicza
sie ha podstawie ocen z odpowiedzi i spraw@zdazy czym warunkiem koniecznym
zaliczenia jest wykonanie wszystkiglwiczen laboratoryjnych i oddanie wszystkich
sprawozda.
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